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“En La Alicantina Restaurante & Bar, en la plaza del
Salvador n2 2 ofrecemos nuestros servicios a los
sevillanos y visitantes desde 1922. En ese enclave
histdrico podemos degustar las tapas tradicionales,
los mejores mariscos, arroces y pescados y por
supuesto, nuestra famosa " ensaladilla", todo un

clasico en Sevilla”.

In La Alicantina Restaurante & Bar, in Plaza del
Salvador n? 2, we offer our services to Seville and
visitors since 1922. In this historic enclave can enjoy
traditional tapas, the best seafood, rice and fish and

of course our famous “ensaladilla”, a classic in Sevilla.




Gazpacho con su guarnicién
Andalusian “gazpacho”garnished with ham and vegetables

Salmorejo con huevo y jamdn
Ecological “salmorejo”

PREMIO Y PREMIO : : .
PRIZE PRIZE Ensaladilla La Alicantina
2003 pJ00y “La Alicantina” Russian salad

Mejor Tapa Clésica  Ruta de la Tapa
enla Feria de la Tapa y la Gastronomia
sic Tap: g

Roste of thei’ Pincho de marisco
Seafood bits

inner Be: a
Fair of the ", Seville

Ensalada agitada de jamdn de pato, aguacate y langostinos
Salad of King prawns, avocado and duck ham

Ensalada de mozzarella, tomates andaluces y pesto
Salad of mozzarella, Andalusian tomatoes and pesto sauce

Ensalada de pollo con salsa César
Chicken salad with Caesar sauce

Ensalada de atun y pulpo
Salad of tuna fish and octopus

Foie, membirillo y frutos rojos con pan de fresas
Foie gras, quince and red fruit with strawberry bread

Gambas al ajillo
Prawns in garlic dressing

Almejas
Grilled clams or clams seaman style

Jamén de bellota (80 grs)
“Serrano” cured ham (80 grs)

Queso curado de oveja D.O. (125 grs)
Cured sheep cheese, D.O. (125 grs)

Caiia de lomo (100 grs)
Cured loin of pork (100 grs)

Variado de chacinas (125 grs)
Assorted cold cuts (125 grs)

Tapa

2,20

2,40 1

5,50 1
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5,00 x
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2,40 X
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6,00 x
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Mejillones bechamel
Mushels béchamel croquette 2,20 1

Gamba bechamel
Prawns croquettes with béchamel sauce 2,20 x

Croquetas de cola de toro
Bull tail croquettes 2,40
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Croquetas de jamodn
Iberian ham croquettes 2,40 &

Cazuela con huevo a baja temperatura con chanquetes y pimientos asados
Egg casserole at low temperature with whitebait and roasted peppers 4,00 X

Cazuela de risotto de boletus al aroma de trufa blanca
Porcini risotto casserole flavored with white truffle

Guiso del dia
Stew of theday 3,00

Brochetas de chistorra en tempura con salsa de frambuesas
Tempura chorizo skewers with raspberry sauce 3,00 X

Cazuela de puchero con raviolis de sus avios con acelga
Casserole pot with its tackle ravioli with Swiss chard

Variado de tapas (6 unds)
Assorted tapas (6 unds)

Gyosas de chipirones con mahonesa de su tinta
Gyosas squid stuffed with mayonnaise of yourink 3,30 x

Pulpo a la gallega
Octopus in “a la gallega” dressing

Racion

6,70 1

7,70 1

7,70 1

6,70 1

6,70 1

7,70 1
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7,50 1
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6,00 1
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9,00 x

8,40 1
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Arroz del dia
Paella a la mariniere, of the day

Arroz con bogavante
Paella with lobster

Fidegua de marisco
Noaddles and seafood paella

Arroz negro ali oli
“Black rice” (colored with aquid ink) with alioli sauce

Arroz con carabinero
Paella with red king prawn

Arroz de pollo y verduras
Paella with chicken and vegetable

Arroz especial fin de semana
Paella’s special day weekend

Nuestros arroces se preparan cuando usted lo pide, por lo que tardan 20-25 minutos
Our rice dishes are freshly prepared fot you, so it takes about 20-25 minutes

(min. 2 pax, precio por persona)
(for 2 persons, price per person)

Tapa Racién
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Tapa Racidn

Boquerones
Fried fresh anchovies 2,204 7,701

Puntillitas
Pigmy squid 2,30x 8,40XH

Pavia de bacalao
Codfish croquettes 2,20 7,701

Adobo
Fried marinated fish 2,20% 7,70

Chocos de Huelva
Fried cuttlefish Huelva 2,304 8,40 X

Tortillita de camarones
Shrimp omelettes 2,20% 7,701

Frito variado
Special assorted fried fish 8,40 1
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Ostras
Oysters

Carabinero
Red king prawn

Buey de mar (100 grs)
King crab (100 grs)

Bogavante (100 grs)
Lobster (100 grs)

Cigalas (100 grs)
Boiled small lobster(100 grs)

Langostinos (250 grs)
King prawns (250 grs)

Gambas cocidas o a la plancha (250 grs)
Boiled or grilled prawns (250 grs)

Tapa Racion

3,00 ® ud. 15,00

14,00

3,00

9,00 x

15,00 1

15,00 H

15,00 1

La calidad del marisco vivo exige un tiempo minimo de coccion.
The quality of sea-food requires a minimum cooking time.

Shellfish
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Tapa Racién

Salmén con un toque de limon y nooddles con verduras y soja
Salmon with a touch of lemon and with vegetables and soy nooddles 3,401 10,20

Lomo de bacalao gratinado con alioli
Cod loin “au gratin” with an “alioli” dressing 4,00 1 12,00 X

Lubina con setas de temporada y verduras salteadas

Sea bass with wild mushrooms and sautéed vegetables 14,00 1
Pez espada
Grilled sword fish 14,40 1

Salmonetes a la brasa
Grilled red mullet 2,70x 8,40

Huevos de choco plancha
Grilled cuttlefish eggs 3,001 10,60 1

Dorada con patatas panaderas y tomates asados
Golden with potatoes and roasted tomatoes 14,40 1
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Hamburguesita de cordero con salsa especiada
Hamburgers lamb with spicy sauce

Solomillo de buey
Fillet of beef

Lomo de buey a la parrilla con puré de patatas y su jugo
Beef tenderloin steak with mashed potatoes and juice

Brochetas de lagartito ibérico con patatas y mojo
Iberian Lagartito Skewers with potatoes and mojo

Presa al romero
Iberian pork with Rosemary

Presa con crema al whisky y patatas al jamén
Dam whiskey cream ham and potatoes

Elija su guarnicion: patatas fritas, piperrada de verduras, arroz blanco.
Choose your side dish: potato chips, Piper vegetables, white rice.

Tapa Racion

5,00 1

18,00 1

5,00 1 15,00 1

3,008 6,30K

3,001 13,00 1

4,00 % 14,00 x
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Todos los precios de la carta llevan el iva incluido.
All prices are inclusive of VAT letter.

El pan 1,50 x se lo ponemos con la comida, si no lo quiere diganoslo.
Bread 1,50 X is always served with your meal, please tell us if you don’t want it.

Olivas 2,00
Olives

Nuestros productos son de compra diaria,
le rogamos nos disculpen si no estuvieran todos a su disposicion.
Our products are boughtdaily fresh, so we are very sorry when not available.




Actividades & Restauracién
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También le atendemos en Puerto Delicia, entre el rio Guadalquivir
y el Jardin de las Delicias, y en Gastrosol, en la Plaza de la Encarnacion

Also serve in Puerto Delicia, between the river and the Jardin de las Delicias,
and in Gastrosol, in La Encarnacion square.

PuertoDelica  GastroSoL  1a ALICANTINA <l

Restaurante Tapas&Eventos Restaurante l—

Muelle de las Delicias, s/n Plaza de la Encarnacioén s/n Plaza del Salvador, 2
Mddulo Sur . 41012 41003 Sevilla 41004 Sevilla . -
T.955 11 56 56 T.954 22 27 63 T.954 22 61 22



