
EL JAMÓN HECHO CROQUETA 8,00 ¤
Croquetas melosas de jamón.

 
ENSALADILLA 11,00 ¤

Ración de la premiada ensaladilla La Alicantina.
 

TRILOGÍA DE LA VIEIRA 12,00 ¤
Crema ácida con crumble de cítricos, emulsión de algas

y veloute de jamón con velo de tocino.
 

TABLA DE QUESOS 15,00 ¤
Surtido de quesos nacionales con sus confituras y tostas.

 
SUSHI 15,00 ¤

Espejo de makis, niguiris y futomakis acompañado de wasabi,
soja y jengibre marinado.

 
CARPACCIO 12,00 ¤

Carpaccio de gambas blancas de Huelva, mahonesa al ajillo,
lima, nuez de Macadamia y micromezclum.

 
GAMBA BLANCA DE HUELVA (250 grs) 30,00 ¤

 
ARROZ, BOLETUS Y TRUFA 14,00 ¤

Risotto de boletus y parmesano al aroma de trufa blanca.
 

EMPANADILLAS JAPONESAS 10,00 ¤
Empanadillas japonesas con caramelo de soja

 
CHISTORRAS 10,00 ¤

Brochetas de chistorras en tempura con salsa de frambuesa.
 

STEAK TARTARE 21,00 ¤
Solomillo cortado a cuchillo y preparado po nuestro equipo de sala

aderezándolo al gusto del cliente.

FLAMENQUÍN 15,00 ¤
Flamenquín de solomillo de cerdo con queso y crema.

 
 

Nuestra carta está pensada para maridar con uno de los mejores champagnes del mundo G.H. Mumm



MOJITO ECO 5,00 ¤
El clásico cocktail cubano convertido en sorbete

HOMENAJE AL CHOCOLATE 7,00 ¤
Diferentes texturas, porcentajes y tipos de chocolates unidos

para los amantes del cacao
 

MACETA DE LOCURAS DE CHOCOLATE 10,00 ¤
Piruletas, chupa chups, bombones…. todo de chocolate.

Para compartir.

TACO DE ATÚN 15,00 ¤
Taco de atún en costra de sésamo,

noodles con verduras y mahonesa de wasabi.
 

TACO DE CORVINA 12,00 ¤
Taco de corvina con shitakes salteados.

 
TARRINA DE FOIE 15,00 ¤

Foie con lámina de praliné de avellana y esponja de mandarina.
 

JAMON 23,00¤
Jamón ibérico de bellota.

  
HAMBURGUESITA VALLE DEL ESLA 6,00 ¤

Hamburguesita de buey del Valle del Esla
con cheedar líquido y patatas.

POSTRES

 
Mumm Cordon Rouge Brut 3/8  20,00 ¤

Mumm Cordon Rouge Brut   33,00 ¤

Iva incluido

CHAMPAGNE


